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T3 SOBRE ALERGENOS

Pan casei’o

Trabajamos con cereales con gluten. Seguridad en
womewe CONtaminacion cruzada/trazas/restos (sarracenos/quinoa).
GLUTEN

Trabajamos con huevos. Seguridad en contaminacion

cruzada/trazas/restos.

HUEVOS

Trabajamos con productos procedentes de empresas que

«owees  Manipulan  los cacahuetes vy altramuces. Posible
contaminacién cruzada/trazas/restos.

ALTRAMUCES

Trabajamos con cereales que han podido estar en contacto

con la soja, o incluso usarla nosotros en panes. Seguridad

SOJA

en contaminacion cruzada/trazas/restos.

6 Trabajamos con lacteos. Seguridad en contaminacion

ueeos  Cruzada/trazas/restos.

Trabajamos con nueces y avellanas. Seguridad en

wos  cONtaminacion cruzada/trazas/restos.

DE CASCARA

Trabajamos con sésamo y lino. Seguridad en

contaminacion cruzada/trazas/restos.

GRANOS
DE SESAMO
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**Nota IMPORTANTE. Nuestros cereales son en su totalidad de origen ecoldgico.
Algunos ingredientes como las nueces, pasas, tomate deshidratado, etc, proceden de
empresas que pueden usar sulfitos en determinados productos (no tienen que ser los
que utilizamos nosotros). Pero, por ello, hay que tenerlos en cuenta ante la
probabilidad de su presencia, aunque sea infima. Asi mismo, no garantizamos no exista
algun rastro o ppm del resto de alérgenos de obligada declaracion por el RD 126/2015:
crustaceos, pescado, cacahuetes, apio, mostaza,sulfitos ,altramuces,moluscos.




